SPEISEKARTE

UND GETRENKE SIND BUTH DRIN
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V1 Unsere Signature MISO Suppe 4,50€
mit Tofu, Algen und Friihlingszwiebeln 4
aromatisch, krdftig und voller Umami @‘

V2 Friihlingsrollen 5 Stiick/4,50€
SiiBsauer-Dip oder
Erdnuss-Dip

V3 Ebi Tempura 3 Stiick/6,90€

ganze Garnelen im knusprigen Teigmantel
mit SiiBsauer-Dip oder
Erdnuss-Dip

GYOZG knusprig angebratene Teigtaschen
Veggie 5 Stiick/5,90€
Chicken 5 Stiick/6,90€

mit einem Dip aus SojasoBe, Knoblauch und Reisessig.
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Edamame ganze Sojabohnen, ideal zum snacken

Geschmdcker:
V6 sea salt 3,90€
V7 spicy chili style 4,90€
V8 garlic style 4,90€
V9 Wakame Salat Seetang mit Sesam 4,50€

V10 Chicken Karaage panierte Hahnchen-Stiickchen
mit Chilimayo-Dip 5 Stiick/6,90€
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V11 Tofu Karaage panierte Tofuwiirfel

mit Chilimayo-Dip 5 Stiick/5,90€

Viz2 Yakitor'i-SpieBe marinierte Hahnchenspiefle
mit TeriyakisoBe 5 Stiick/5,90€
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EGU FRIED RICE ¢ FRIED RAMEN

Eigentlich gebratener Reis oder Nudeln, nur besser.

€EGU FRIED RITE

Unsere Egg Fried Rice ist ein einfaches, aber unglaublich
aromatisches Gericht. Die Kombination aus angebratenem
Reis, frischem Gemiise und zarten Eiern harmoniert wun-
derbar zusammen. Ein Hauch von Knoblauch, Friihlingszwie-
beln und Sesamol verleiht ihm seinen charakteristischen
und unwiderstehlichen Geschmack.

R1 Veggie Egg Fried Rice 10,90€
mit allerlei Gemiise

R2 Chicken Egg Fried Rice 12,90€
mit saftigem Hahnchenschenkel

R3 Duck Egg Fried Rice 13,90€
mit zarter Entenbrust

R4 Shrimpy Egg Fried Rice 14,90€

mit gekochten Garnelen

FRIED RAMEN

Gebratene Ramen-Nudeln sind eine aufregende Alternative
zu klassischen ?ebra‘renen Nudeln. Durch'ihre einzigar"rjge,
elastische Texfur und leichte Wellung nimmt sie jede Art
von Sofien und Gewiirzen perfekt auf. Das Zusammenspiel
der Zutaten, wie frischem Gemiise, Ei und wahlweise
Fleisch trdgt mit der Kombination aus verschieden asiat-
Lsc_hen Aromen zu einem einmaligen Geschmackserlebnis
ei.

R5 Veggie Fried Ramen 11,50€
mit allerlei Gemiise und Ei

Ré6 Chicken Fried Ramen 13,50€
mit saftigem Hahnchenschenkel

R7 Duck Fried Ramen 14 50€
mit zarter Entenbrust

R8 Shrimpy Fried Ramen 15,50€

mit gekochten Garnelen
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F LE’5:H (MIT EIN BISSTHEN GEMUSE)

Alle Fleischgerichte werden mit viel Liebe und Sorgfalt zubereitet, auf gekochtem Gemiise angerichtet und mit aromatischem

Jasminreis serviert.
CTHITKEN

Wir nutzen fiir unser Hahnchengericht saftige
Hdhnchenschenkel, welche durch ihren intensiveren Ges-
chmack und zartere Textur bestechen. Die Schenkel
werden auBen schan knusprig frittiert, bleiben innen den-
noch saftig-zart. In mundgerechte Scheiben geschnitten,
passen sie perfekt zu unseren hausgemachten Sofen und
aromatischem Reis.

F1 Sweet-Sour Chick 15,90€

mit unserer aromatisch-fruchtigen Sweet-Sour-Sauce

F2 Spicy Chick 15,90€
mit unserer herzhaft-feurigen Spicy-Sauce

F3 Curry Chick 15,90€
mit unserer cremig-wiirzigen Curry-Sauce

F4 Crispy Slim Chick 15,90€

Feine Hahnchenbruststreifen, in einer

knusprigen Panade und einem saftigen Inneren.

Zu diesem Gericht wird kein Gemiise serviert, dafiir aber
unsere Sweet-Sour-Sauce.

nutTk

Unser saftiges Entenbrustfilet hat eine knusprige Panade

und ein zartes Inneres, wird auf einem Bett aus Gemiise

serviert, mit einer passenden Sofe fiir jeden

Geschmack. Der Kontrast zwischen der knusprigen Hiille

und dem zarten geschmackvollen Fleisch macht jedem

/B‘issen zu einer perfekten Balance zwischen Textur und
roma.

F5 Sweet-Sour Duck 18,90€

mit unserer aromatisch-fruchtigen Sweet-Sour-Sauce

Fé6 Spicy Duck 18,90€
mit unserer herzhaft-feurigen Spicy-Sauce
F7 Curry Duck 18,90€
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BOWLS

wahlweise serviert mit Reis oder Udon (+2€)
Alle Bowls mit Gurkenstreifen, Karottenstreifen
und Sojabohnen und Sesamdressing

Bl

B4

B5

Tofu Bowl

marinierte Tofuwiirfel

11,90€

Chicken Karaage Bowl .
frittierte Hahnchenstiickchen & A

Yakitori Bowl 12,90€

marinierte HahnchenspieBe

Ebi Tempura Bowl

frittierte Garnelen

Salmontatar Bowl
marinierte Lachsstiicken
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Bé6 Curry Bowl 12,90€

Jjapanisches Curry mit Kartoffeln und Karotten

Chicken Kaarage dazu +3,90€

A
B7 Udonbowl Spicy-Garlic-Udon 13,90€
in hausgemachter Knoblauch-Chili-SoBe marinierte
Nudeln, dazu frische Karottenstreifen,
Gurkenstreifen verfeinert mit gerdsteten

Cashewsplittern
(werden kalt serviert)

ONIGRI

in Seetangbldtter gepackte Reisecken mit Fiillung
Es wird jeweils 1 Stiick serviert

O1 Shiitake 4 90€

02 Rduchertofu 4 90€

O3 Gekochter Lachs 6,50€
mit japanischer Mayo

04 Gekochter Thunfisch 6,50€

M

mit japanischer Mayo
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Bei den Sushi-Formen unterscheidet man grundsdtzlich zwischen Maki und Nigiri. Diese beiden Formen bilden die Grundlage fiir alle
Sushi-Variationen. Bei Maki wird die Fiillung, wie Reis, Fisch oder Gemiise, in ein Seetangblatt, auch Noriblatt genannt, eingerollt - bei
Nigiri dagegen liegt die Zutat auf einem handgepressten Reisballen, entweder lose oder mit einem Stiick Nori umwickelt.

NIGIRI jeweils 2 stiick

Nigiri heift iibersetzt ,Ballen-Sushi" oder ,Griff-Sushi". Bei dieser Sushiart wird der Reis von Hand zu einer schmalen, fingerlangen
Rolle geformt, welche dann mit Fisch oder anderen Zutaten belegt wird. Einige Beldge werden zusdtzlich noch mit einen diinnen Streif-
en Noriblatt fixiert. Bei Nigiri dippt man nur Vorsichtig den Belag in die SojasoBe, so verhindert man, dass sich der Reis mit Fliissigkeit
vollsaugt und zerfdllt.

N1 Avocado Nigiri 3,90€
N2 Inari Nigiri 3,90€
frittierte Tofutasche
N3 Tofu Nigiri 3,90€ w
Rﬁucher‘foft? ' S:«'/J
N4 Surimi Nigiri 4,50€
Krebsfleisch
N5 Ebi Nigiri 4 50€
Garnelen
Né Sake Nigiri 4 90€
Lachs
N7 Maguro Nigiri 5,50€

Thunfisch
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Die bekannteste Sushiform ist Maki, was iibersetzt ,gerollte Sushi" bedeutet. Sie werden mithilfe einer Bambusmatte, Makisu ge-
nannt, von Hand gerollt. Das Noriblatt kann bei Maki sowohl auen als auch innen sein. Somit gibt es einige Moglichkeiten, sie zuzuberei-
ten und zu servieren. Traditionell werden sie meist mit gesduertem Sushireis, rohem Fisch und Gemiise gefiillt. Es gibt auch Varianten
mit Avocado, Frischkdse und Fleisch, welche durch die japanischen Einwanderer in den USA weiterentwickelt wurden.

HOS0-MAK) jeweils 8 Stiick

Hoso-Maki heift iibersetzt . diinne Rolle". Dies kommt daher, dass fiir diese Maki-Form ein halbiertes Noriblatt genommen wird und nur
eine bis maximal zwei Zutaten als Fiillung dienen. Die mundgerechten Happchen dippt man iibrigens nicht mit der Fiillung in die SojasoRe,
sondern lediglich mit dem Noriblatt. So verhindert man, dass der Geschmack der Fiillung vollstdndig iiberdeckt wird.

M1 KaEpa Maki Sy 3,70€ M8 Surimi Maki e 4,90€
Gurken 7 Krebsfleisch 06 '
M2 L\linjin Maki 3,70€ M9 Ebi 'Maki 4,90€
arotte arnelen
M3 Oshinko Maki 3,70€ M10 Fresh Kappa Maki 3,90€
eingelegter Rettich > : Gurke und Frischkadse ey,
M4 Avocado Maki 4 20€ M11 Fresh Avo Maki : 4 50€
M5 Tofu Maki 4,50€ Avocado und Frischkﬁse.
Réuchertofu M12 Tofu Kappa Maki 4,90€
M6 Sake Maki 4, 90€ Gurke und Rducherfofu
Lachs T M13 Avo Sake Maki 5,50€
M7 Tekka Maki %y | 5,20€ Lachs und Avocado 3
Thunfisch M14 California Maki 5,20€

Surimi und Avocado
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FUTO-MBK) jeweils 6 Stiick

Im Gegensatz zu Hoso-Maki bedeutet Futo-Maki .dicke
Rolle". Sie wird aus einem ganzen Noriblatt hergestellt und
enthdlt mindestens 3 Zutaten.

N

FM1 Green Futo-Maki 8.90€
Gurke, Avocado, Rucola, Karotte, Frischkédse

FM2 Vegan Tofu Futo-Maki 8,90€
Rduchertofu, Karotte, Gurke, Avocado

FM3 Surimi Futo-Maki 9,90€
Surimi, Frischkdse, Gurke Karotte

FM4 Sake Futo-Maki 10,90€
Lachs, Gurke, Avocado, Frischkdse

FM5 Ebi Futo-Maki 10,90€
Ebitempura, Karotte, Frischkdse, Rucola

FMé Tekka Futo-Maki 11,50€

Thunfisch, Gurke, Avocado, Frischkdse
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INSIDE-OUT ROLLS jeweils 8 Stiick

Inside-Out Roll werden auch Ura-Maki genannt. Wie der
Name schon sagt, wird das Innere nach AuBen gekehrt.
Dabei werden die Zutaten direkt von dem Noriblatt
umhiillt und der Reis befindet sich auf der AuBenseite der
Rolle. Meistens wird die blanke AuBenseite der Rolle mit
Sesam, Fischeiern oder Rostzwiebel garniert. Theoretisch
zdhlen Ura-Maki nicht zu den traditionellen japanischen
Sushiformen, da sie von den japanischen Einwanderern in
den USA entwickelt wurden.

IO1 Green Tofu Inside-Out Roll 9,90€
Rduchertofu, Gurke, Rucola, mit Sesam ummantelt

I02 Avocado Inside-Out Roll 9,90€
Avocado, Gurke, Karotte, mit Sesam ummantelt

IO3 Sake Inside-Out Roll 10,90€

Lachstatar, Gurke, Rucola, mit Rostzwiebel ummantelt

I04 Spicy Tuna Inside-Out Roll 10,90€
gekochter Thunfisch, Sriracha-SoBe, Gurke,

mit Fischrogen ummantelt
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SASHIMI UND TRTAR

Sashimi ist die reinste Form von Sushi. Hierbei wird komplett auf Reis oder weitere Zutaten verzichtet. Sashimi ist roher, frischer
Fisch, welcher fein filetiert wird. Fiir diese Sushiform wird ausschlieBlich das beste Filet verwendet und in diinne Scheiben
geschnitten.

SA1 Sake Sashimi 6 Scheiben/11,90€ TA1l Sake Tatar 10,90€
feinster roher Lachs in Scheiben filetiert marinierte Lachsstiickchen auf Avocadobett
SA2 Maguro Sashimi 6 Scheiben/12 50€ TA2 Maguro Tatar 11,50€

feinster roher Thunfisch in Scheiben filetiert marinierte Thunfischstiickchen auf Avocadobett
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FANTY SUSHIS

CRUNTHY ROLLS jeweils 6 Stiick

Auf Japanisch auch Age-Sushi genannt, was so viel heift
wie frittiert. Dabei werden meistens Futo-Maki mit Panko,
Paniermehl, umhiillt und frittiert. In traditionellen japa-
nischen Sushi-Restaurants wird man diese Variante nur
selten sehen, da sie auch aus der amerikanisch-japanischen
Sushi-Kiiche stammen.

Cl Crunchy Vegan Roll 7,90€
Rduchertofu, Avocado, Karotte, Gurke

C2 Crunchy Salmon Roll 8,90€
gekochter Lachs, japanische Mayo, Avocado, Gurke

C3 Double Crunch Shrimp Roll 8,90€
Ebi Tempura, Gurke, Karotte, Spicymayo

C4 Crunchy Tuna Roll 9,50€

gekochter Thunfisch, Avocado, Gurke, japanische Mayo

TEMRK) Jjeweils 1 Stiick

Die Schultiite fiir Sushi-Liebhaber. Temakis sind gefiillte
kleine, spitze Tiitchen aus Noribldttern. Sie werden von
Hand und ohne Bambusmatte gerollt, um so die konische
Form zu erhalten.

T1 Avocado Temaki 4 90€
mit Avocado, Gurke, Karotte, Sesam

T2 Salmon Temaki 5,90€
mit Lachstatar, Avocado, Gurke und Raostzwiebeln

T3 Crunchy Chicken Temaki 6,90€

mit frittiertem Hahnchen, Gurke und Spicymayo
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SPECIAL ROLLS

jeweils 8 Stiick

Special Rolls sind liebevoll kreierte Sushi-Variationen, die iiber die klassischen Maki- und Nigiri-Sorten hinausgehen. Sie kombinieren
frische Zutaten um ein unvergleichliches Geschmackserlebnis zu bieten. Diese Sushi-Kreationen sind fiir diejenigen, die Abenteuer auf
ihrem Teller suchen und ihre Sushi-Erfahrung auf ein neues Level heben mochten.

S1 Vegan Special Roll 11,90€
gefiillt mit Rauchertofu, Rettich, Gurke und mit
Avocadoscheiben ummantelt

S2 Veggie Special Roll 12,90€
gefiillt mit Karotte, Gurke, Frischkése, Rucola und
mit Avocadoscheiben ummantelt

S3 Shrimpy Special Roll 13,90€

gefiillt mit frittierte Garnelen, Gurken, Karotte und
mit Sesam ummantelt

5S4 Salmon Special Roll 14 90€

gefiillt mit Avocado, Gurke, Karotte und mit
Lachsscheiben ummantelt

S5 Flamed Salmon Roll 15,90€

gefiillt mit frittierten Garnelen, Avocado, Karotte
und mit flambierten Lachsscheiben ummantelt
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OUT OF CONTROL

JUNK ROLLS jeweils 8 Stiick

Unsere Junk Rolls werden wie Maki gerollt, allerdings ist
die Fiillung bei diesen Sushi Variationen alles andere als
traditionell. Sie werden alle knusprig paniert und frittiert
und sind gefiillt mit Zutaten, die man normalerweise von
Junk Food kennt. Sie sind unhealthy but delicious.

J1 Cheeseburger Roll 14,90€

mit Burgerhack (Rind), homemade Cheesesofe,
BurgersoBe und Sauergiirkchen

Hotdog Roll

Saitenwurst (Gefliigel), Rostzwiebel, Sauergiirkchen,
milder Senf und Ketchup

Double Crunch Chicken Roll 14 90€

knusprig frittierte Hahnchenstreifen, Karotten und Gurken

J2 14,90€

J3

OHHH THEESE ROLLS

mit hauseigener Kdsesofle und dazu noch flambiert

OC1 Cheesy Crunchy Chicken Roll 4 stiick/8,90€

frittierte Hahnchenstreifen, Karotten und Gurken mit
flambierter Kdsesofe

OC2 Cheesy Crunchy Salmon Roll 6 stiick/10,50€
gekochter Lachs, japanische Mayo, Avocado, Gurke mit

flambierter KdsesoBe

OC3 Cheesy Salmon Nigiri 4 Stiick/10,90€
Lachs Nigiri mit flambierter Kdsesofle
Oc4 Cheesy Avo Roll 8 Stiick/10,90€

Inside-Out Roll mit Avocado, Gurke, Karotte und flambierter
Kdsesofe
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FUR 1 PERSON

ME1 Vegan Menii
8 Stiick Ninjin Maki
8 Stiick Avocado Maki
2 Stiick Avocado Nigiri
6 Stiick Crunchy Vegan Roll

ME?2 Veggie Menii
8 Stiick Fresh Kappa Maki
8 Stiick Avocado Maki
2 Stiick Tofu Nigiri
8 Stiick Green Tofu Inside-Out Roll

ME3 Fish Lover Menii
8 Stiick Sake Maki
8 Stiick Surimi Maki
1 Stiick Sake Nigiri
1 Stiick Maguro Nigiri
6 Stiick Crunchy Salmon Roll

ME4 Sea Lover Meni
8 Stiick Surimi Maki
8 Stiick Ebi Maki
1 Stiick Sake Nigiri
1 Stiick Ebi Nigiri
6 Stiick Crunchy Tuna Roll

19,90€

19,90€

21,90€

21,90€
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SUSH) MENUS

FUR Z PERSONEN

ME5 Veggie Menu fiir 2

ME6 Fish Menu fiir 2

ME7 Mixed Menii fiir 2

33,90€
8 Stick Fresh Kappa Maki

8 Stiick Avocado Maki

2 Stiick Rauchertofu Nigiri

2 Stiick Inari Nigiri

6 Stiick Green Futo-Maki

6 Stiick Crunchy Vegan Roll

37 ,90€
8 Stiick Sake Maki

8 Stiick California Maki

2 Stiick Ebi Nigiri

2 Stiick Sake Nigiri

8 Stiick Sake Futo-Maki

6 Stiick Crunchy Salmon Roll

34,90€
8 Stiick Fresh Kappa Maki

8 Stiick California Maki

2 Stiick Sake Nigiri

2 Stiick Rauchertofu Nigiri

8 Stiick Green Futo-Maki

6 Stiick Double Crunch Shrimp Roll




LA NIL A NIL
/\/\/\
AN 7NN 7N

~ ~ ~ ~ ~
AN AN NS NN NS NN

HRIPPY ENDINGS GETRANKE
H1 THE fried bananas 5 Stiick/6,90€ Softdrinks
in knuspriger Panade frittierte
Bananenstiicke mit ﬁ —!
: : N~ Hata Ramune Beliebtes japanisches Softdrink  0,2L/4,00€
WaclepliTterGne Horvg , wechselndes Angebot, schau am besten selbst in den Kiihlschrank
H2 Mochi-Eis 1 Stiick/2,00€ CocnColn Oa e
Von Klebreisteig umhiillte Eiscreme Sprite 033L/3'00€
Uji Matcha Green Tea Cola Zero 0,33L/3,00€
H}!)ney Roasted Pistachio Paulaner Spezi 033L/3,00€

Belgian Chocolate (Vegan)

Madagascan Vanilla gpfelsaft 0,2L/3,00€
rangensaft 0,2L/3,00€
Creamy Coconut i ohagnesbeersaﬂ 0,2L/3,00€
H3 Crunchy Apple Cinnamon Roll 6 Stiick/6,90€ .
gefiillt mitYApfF;EZimf-Kompoﬁ wgg:g: gﬁﬁmm 8'22::5%'3%
panierte Sushirolle mit Honig und : ‘
Mandelsplitter serviert
Biere
Asahi_ 0,33L/3,90€
Kirin Ichiban 0,33L/3,90€
H4 Strawberry Cheese Rolls 8 Stiick /6,50€ Horst Hell 0,33L/3,90€

gefiillt mit Erdbeeren und Frischkdse
dazu noch weiBe Schokosofie und Mandelsplitter




E9

Sweet-Sour-Sauce
Spicy-Sauce
Curry-Sauce
Sweet-Chili-Dip
Chili-Mayo-Dip
Garlic-Vinegar-Dip
Penutbutter-Dip
Sesame-Dressing

Unagi-Sauce

E10 Extraportion Reis

" ?

EXTRAS

2,50€
2,50€
2,50€
1,00€
1,00€
1,00€
1,00€
1,50€
1,50€
2,00€
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ALLERGISTH?
Lieber Gast,

falls du unter Allergien oder Unvertraglichkeiten leidest, frag einfach deinen Kellner oder Sushi-Meister nach
unserer Allergenkarte. Darauf findest du alle Zutaten, die in unseren Speisen enthalten sind und auf die du
eventuell allergisch reagieren konntest.

ENDE

HIER FINDEST DU NUR NOTH INFOS ZU DEN BLLERGENEN




